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I. Preambul
Prezentul Caiet de sarcini constituie asamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul
participant la procedura isi va elabora propunerea in vederea atribuirii contractului de
achizitie publica de servicii de catering —materie prima, pregatirea/prepararea si livrarea
zilnica a hranei pentru prescolarii si elevii ,Scolii gimnaziale cu clasele ¥ it
Dumbravita”, in anul 2024. /S‘

II. Cadrul legal NUOSAT

-Legea nr. 98/2016 privind la achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare’

-Legea 123/2008 pentru o alimentatie sandtoasa in unitatile de invatamant preuniversitar,
cu modfficarile si completarile ulterioare’

-Hotararea Guvernului nr. 395/2016 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare
a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare’

-Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a princiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenty:

-Ordinul 1456/2000 pentru aprobarea Normelor de igiend din unititile pentru ocrotirea,
educarea, instruirea, odihna si recreerea copiflor si tinerilor

-Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare,

-H.G. nr. 24/15.01.2024 privind instituirea Programului national “Masa sandtoasa”

-H.C.L. nr.

-Criterii ecologice privind servicii de alimentatie publica publicate de ANAP

Prescolarii si elevii din Comuna Ibanesti vor beneficia in anul 2024 in cadrul Programului
national “Masa sanatoasa”, de suport alimentar constand masa calda in regim catering, care
se va acorda doar pe durata cursurilor, conform structurii anului scolar.

Vor beneficia de suportul alimentar doar prescolarii si elevii prezenti fizic la cursuri, in
consecinta, copiii care sunt absenti nu vor beneficia de suportul alimentar pe toata aceasta
perioada. Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate
prin lege ca zile nelucratoare.

De asemenea, prescolarii si elevii primesc suportul alimentar si in situatia suspendarilor
cursurilor cu prezenta fizica, conform prevederilor art. 9 alin. (4) din Regulamentul —cadru de
organizare si functionare a unitatilot de invatamant preuniversitar, aprobat prin Ordinul
ministrului educatiei nr. 4183/2022.

Transportul si distributia zilnica la destinatie a suportului alimentar, se va realiza dupa un
grafic ce urmeaza a fi intocmit si asumat de catre prestator impreuna cu reprezentantul
unitatii de invatamant.

Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criteriile si limitele prevazute in
lista din Anexa nr. 1 la Ordinul Ministrului Sanatatii Publice nr. 1563/2008 pentru aprobarea
Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza
unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti.



IIl. Descrierea serviciului de catering:

Ofertantul se obliga la prestarea serviciului de catering pentru asigurarea hranei pentru un
numar de 120 copii (LOT 1), respectiv 105 copii (LOT 2).

Se poate depune oferta pentru unul dintre loturi sau pentru ambele loturi.

Aceasta prestare se va efectua de 5 ori (5 zile) pe saptamana in perioada cursurilor, in
zilele stabilite de comun acord cu unitatea contractanta.

Hrana consta in pranz (masa calda) pentru fiecare copil, timp de 102 zile
perioada 01 mai 2024 - 31 decembrie 2024). Cantitatea totala de portii neces
950 portii (225 copii x 102 zile). »s

LOT 1 035 e/
Ofertantul se obliga la ,Prestarea serviciului de catering pentru asigurarea hran‘e:-%& ilor
din cadrul Gradinitei si scolilor din localitatea Ibanesti, pentru un numar de 105 elevi, in
cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia in
vigoare. Cantitate portii necesare aferente lotului: 10 710 portii.

LOT 2

Ofertantul se obliga la ,Prestarea serviciului de catering pentru asigurarea hranei elevilor
din cadrul Gradinitei si scolilor din localitatea Dumbravita, pentru un numar de 120 elevi, in
cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia in
vigoare. Cantitate portii necesare aferente lotului: 12 240 portii.

IV.  Obiectul achizitiei
Obiectul achizitiei 1l constituie pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a m,asei calde in
regim catering pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale "Stefan cel Mare” — Ibanesti,
respectiv LOT 1 si pentru prescolarii si elevii $colii Gimnaziale “"Mihail Sadoveanu” -
Dumbravita, respectiv LOT 2.

V. Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula pana la sfarsitul anului 2024 in perioada
desfasurarii activitatii didactice, operatorul economic avand obligatia de a asigura zilnic
pregatirea, prepararea si livrarea pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii care
frecventeaza cursurile gradinitelor si scolilor din Comuna Ibanesti.

Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a prelungi pe o perioada de pana la
maxim 4 luni prezentul contract de achizitie (perioada ianuarie — aprilie 2025), sub rezerva
alocarii resurselor bugetare necesare prestarii serviciilor.

VI. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Numarul pachetelor alimentare se distribuie zilnic in functie de numarul de prescolari
si elevi prezenti la cursuri, care va fi comunicat de catre coordonatorii pe structuri, respectivi
coordonatorul local desemnat de catre scoli, operatorului economic, zilnic in intervalul orar
8:30-9:30.

De mentionat, faptul ca, numarul de prescolari si elevi se poate modifica prin
transferuri ale elevilor in sau din unitatea de invatamant si prin modificarea numarului de
elevi/prescolari incepand cu anul scolar 2024-2025.



Reprezentantul unitatii de invatamant va notifica operatorul economic, cu privire la
modificarile care vor surveni cu privire la numarul de elevi inscrisi la cursuri, la inceputul
fiecarui modul de invatare.

in situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizarii elevilor la domiciliu produsele alimentare vor fi livrate si distrib j

ic elevilor

VII. CANTITATI ESTIMATE NECESARE e S
Pentru estimarea necesarului, cantitativ si valoric, aferente contractului de prestari servicii
de catering in vederea furnizarii unui pachet alimentar precum si valorile asociate acestuia s-a
tinut cont de:
» Numarul maxim de copii beneficiari ai unitatilor de invatamant este repartizat astfel:
e Anul scolar 2023-2024 - maxim 105 beneficiari:
o Prescolari program normal Gradinita cu 4 grupe Ibanesti.
o Elevii scolii (invatamant primar si gimnazial) — Scoala Gimnaziala Stefan
cel Mare Ibanesti.
e Anul scolar 2024-2025 - maxim 120 beneficiari:
o Prescolari program normal Gradinita Dumbravita.
o Elevii scolii (invatamant primar si gimnazial) — Scoala Gimnaziala Mihail
Sadoveanu - Dumbravita.

» Numarul de zile de scoala repartizate in cadrul contractului sunt mentionate mai jos
e Mai2024: 17 zile
e Iunie 2024: 15 zile
e Septembrie 2024: 16 zile
e Octombrie 2024: 19 zile
e Noiembrie 2024: 20 zile
e Decembrie 2024: 15 zile
Valoarea maxima / beneficiar este de 13,76 lei, fara T.V.A., (TVA CATERING 9%) valoare ce
cuprinde pretul materiei prime si al serviciilor de preparare a produselor si cheltuielile de
transport.

VIII. Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevézut il au numai prescolarii/elevii
prezenti la activitatile didactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a
altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantii sai, va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete
necesare, iar acesta din urma va preda scolii numarul de pachete corespunzator numdrului de
prescolari/elevi prezenti la cursuri.

Unitatile de invatdmant raspund, in mod direct, de asigurarea conditjilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in
acest sens, precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii prodlljselor
alimentare. '



Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali
de credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa,
intocmite si aprobate de unitatile-pilot.

Inspectoratul scolar desemneaza un inspector responsabil cu monitorizarea
desfasurarii programului-pilot in unitatea/unitatile de invatamant din judet/municipiu, de
reguld, inspectorul teritorial.

Monitorizarea se realizeaza, la decizia fiecarui inspectorat scolar, prin diverse tipuri de
activitati, ca de exemplu: colectare si interpretare de date, vizite in unitatilez amant

inspectoratul scolar judetean/al municipiului Bucuresti. (= (comuNEn )

Conducerea unitatii de invatamant desemneaza un coordonator log x j
poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidagfic Lca@ %ceptia
personalului de ingrijire si de intretinere. In unitatile de invatdmant care fdﬁéﬁoneazé cu
structuri scolare arondate se desemneaza cate un responsabil la nivelul fiecarei structuri.

Distribuirea alimentelor se face de catre persoane care detin certificat de absolvire a
unui curs de Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa
de aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr.
355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile
ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatamant consta in diverse tipuri de
activitati, ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuata cu respectarea legislatiei
in vigoare, servicii, evidenta zilnica a livrarii mesei calde/pachetului alimentar, completarea
formularelor de raportare periodica.

La nivelul unitatii de invatamant se elaboreaza un raport lunar cu privire la derularea
programului, dupa modelul prevazut in anexa nr. 4 din H.G. nr. 53/2019.

La nivelul municipiului Bucuresti, coordonarea programului-pilot este asigurata de
catre inspectoratul scolar, care elaboreaza si transmite rapoarte semestriale, respectiv raportul
final privind implementarea programului-pilot, catre Ministerul Educatiei Nationale.

La nivel national, coordonarea programului-pilot este asiguratd de catre Ministerul
Educatiei Nationale, prin directia desemnata in acest sens.

IX. Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul
produselor si autorizatii obligatorii

Masa calda in regim catering trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru
o alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului
sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatji sanatoase pentru
copii si adolescent;.

Masa calda in regim catering trebuie sa provina din unitati inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub
forma ambalat, cu respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-sanitare si etichétare,




conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2, fiind transportate numai cu mijloace de transport
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrana sanatoasa produsele alimentare vor fi livrate
zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor
fi pastrate pana la servire in unitatile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare
si de siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului
alimentar trebuie insotite de ustensile sigilate, dupa caz, pentru unitatile de invatamant care
nu au canting, care permit consumul in conditii optime de igiena.

A
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X. SPECIFICATII TEHNICE . gg;ggﬁ,
1. Caracteristici generale

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatlrea
prescolari si elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de
invatamant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si
elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimala din care se prepara
aceste mancaruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati
in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se inabusa cu apa.

3. Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi préjite. Ouédle se recomanda a fi servite ca
omleta la cuptor.

6. Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico -
sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invatdmant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Avand in vedere obligativitatea unitatii de invatamant de a pastra 48 de ore probe din
suportul alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca
fiecare livrare la fiecare sediu si fie insotita de o proba gratuita a suportului alimentar.

Specificatii tehnice minimale pentru produsele tip catering
In HG 24/2024 ,, Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului Natignal de
Sanatate Publica:




1. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

2. mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
3. pilaf cu legume si ficatei de pui;

4. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

5. piure de cartofi, salata cu piept de curcan,

6. mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

7. ghiveci de legume cu pui/carne slabd de porc

8. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava,

9 sufleu de broccoli cu brénza;

10. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

11. tocana de lequme cu orez brun;

12. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;
13. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea,
4. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

15. dovlecel umplut cu brénza la cuptor;

16. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani;

17. macaroane cu branza;

18. cartofi frantuzest;, la cuptor, cu brénza si ou;

719. quinoa cu legume;

20. sandvici cu unt, sunca, cascaval si lequme - rosii, castravete, salata;

21. sandvici cu piept de pui la grétar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude -
gogosar, varza, morcov.

Nu se accepta meniuri care contin preponderent lichide (ex: ciorbe). Nu se accepta
livrarea decat in ambalaje biodegradabile si/sau din materiale reciclate.

Pe langa caserole, vor fi incluse si tacamuri de unica folosinta (furculita sau set furculita
+ cutit, in functie de felul de mancare livrat), din materiale biodegradabile.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile
scolare, va fi de ziua producerii pentru masa calda;

Pentru produsele alimentare, respectiv masa calda, lista meniului va fi afisata la loc
vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care
provoaca alergii sau intolerante.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar -
veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite,
precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatile de
invatdmant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributji.

Suportul alimentar se va livra in cele doua locatii — Scoala Gimnaziala Mihail
Sadoveanu Dumbravita si Scoala Gimnaziala Stefan cel Mare Ibanesti si va respecta
prevederile Legii 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant precum
si prevederile Ordinului Ministrului Sanatatii nr. 1563/2008.

Suportul alimentar trebuie sa fie produs in unitati inregistrate/ autorizate din punct de vedere
sanitar veterinar si pentru sigurganta alimentelor.
Prestatorul va livra beneficiarilor 0 masa calda pe zi, meniu tip masa de pranz, const




-fel principal

-desert.

Portiile vor fi pregatite/preparate de catre prestator in cantitatile si in continutul caloric
stabilite prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare, respectand principiile care
stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten
sau alte probleme de natura medicala — se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist.

Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara vor fi transmise pre
semnarea contractului de servicii.

Suportul alimentar (masa calda) va contine:
1.fel de baza — de exemplu: carne de pui/porc/vita — 100 gr, garnitura &
feliata — minim 100 gr.

2.desert — 1 fruct de sezon (variante acceptate: mar, banana, portocala, mandarina,
struguri, para, piersica, caisa sau alt fruct, diferit in fiecare zi, fara a se repeta in decursul
saptamanii).

Mentionam ca toate gramajele sunt produse finite.

Nota: Fiecare portie va fi ambalata si va contine suportul alimentar mai susmentionat

(fel de baza si desert) si tacamuri de unica folosinta.

ZXRMN]

Ciorulun

In oferta, prestatorul va prezenta minim 10 feluri de meniuri (vor include meniuri
normale/dieta medicala), in conformitate cu cerintele prevazute in Caietul de sarcini.

Prestatorul trebuie sa respecte piramida alimentara pentru nutritia copiilor, tinand
cont de numarul caloric, grupe de alimente si grupe de varsta, pentru asigurarea cresterii si
intretinerii unei stari de sanatate si imunitate corespunzatoare.

1. Daca, la nivelul unitatii de invatamant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza
prevederilor art. 1 alin. (3) din O.U.G. nr. 97/2018 si in conformitate cu prevederile art. 2 alin.
(3) din normele metodologice de aplicare a prevederilor O.U.G. nr. 97/2018, prescolarii/elevii
respectivi vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei lor, in limita valorii zilnice
stabilitad pentru un pachet alimentar/elev.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de invatdmant va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand
categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii si numarul de
zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

Operatorul economic autorizat/inregistrat, unitatile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, de pe teritoriul Romaniei, vor pastra si vor prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele
alimentare distribuite in unitatile scolare, precum si documentele care sa ateste calitatea si
siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invatdmant au obligatia de a pastra avizele de
expeditie aferente fiecarei distributii.

Avizele de insotire a mirfii se intocmesc separat pentru fiecare sediu al unitatii de’
invatamant si vor avea anexat declaratia de conformitate.




Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna
precedenta, pe care o va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in
procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pct. 1 catre unitatile de
invatamant vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de
la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor
Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pen}@s\ele

alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare r( \

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Reglla @%ﬁgw UE)
nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2 \dgln}t@re
a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Re A
(CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consﬂlulw SR
1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte
probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hranad de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de prestari
servicii de catering, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic
catre unitatea scolara va fi de 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare,
asigurate de catre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator,
cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie
Operatorul economic va prezenta graficul de livrare cu prezentarea traseelor, cu
respectarea intervalului orar de livrare mentionat mai sus, precum si alocarea mijloacelor de
transport de care dispune in vederea indeplinirii in bune conditii a obligatiilor contractuale.
Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic catre cele doua sedii
ale unitatii de invatamant numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgenta a
Guvernului nr. 97/2018 se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

7. Distributia alimentelor
Se va face numai de catre persoane care detin certificat de absolvire a
Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului sanatatii



educatiei, cercetarii si tineretului nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini
specifice activitatii desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Fiecare salariat/persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor /hranei va
mentine igiena personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul
operatorului economic care distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului si catre
prescolari si elevi va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament
de protectie adecvat.

XI.  Facturarea serviciilor prestate:

* [ COMUNA

Facturarea serviciilor prestate se va face odata pe luna in baza thaliZats 'L{IJLJJJ[i portiilor
/ /
zilnice livrate. 75

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de‘ produse consumate
per categorie de produs, in funciie de situatia numarului de copii scolarizati in luna
precedentd, pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in
procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele
justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii
acestora.

Facturile vor reflecta sumele mentionate in avizele de insotirea marfurilor si a proceselor
verbale de receptie.

La solicitarea expresa a autoritatii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta
xerocopii dupa documentele legale de achizitionarea produselor livrate sub forma de
alimente nepreparate sau preparate ca hrana pentru beneficiarii autoritatii contractante
(facturi fiscale, avize de finsotirea marfii, certificate sanitar-veterinare, declaratii de
conformitate, certificate de calitate, alte avize, etc.).

XII. Modul de prezentare a ofertei

Informatii generale referitoare la modul de prezentare a ofertei

Ofertantul elaboreaza oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de
atribuire si indica, motivat, in cuprinsul acesteia care informatii din propunerea tehnica si/sau
din propunerea financiara sunt confidentiale, clasificate sau protejate de un dreptr de
proprietate intelectuald, in baza legislatiei in vidoare.

Ofertele se transmit scanate, prin e-mail la adresa consiliulibanesti@yahoo.com sau
se depun la sediul autoritatii contractante, Compartiment Registratura pana la data de
04.04.2024, ora 12.00, in plic sigilat care va cuprinde: Scrisoare de inaintare si Imputernicirea
legala , daca este cazul si 3 plicuri sigilate, dupa cum urmeaza: 1 plic in care se regasesc
Documentele de calificare, 1 plic in care se regaseste Propunerea tehnica si 1 plic in care se
regaseste Propunerea financiara.

Oferta, in original, trebuie tiparitd sau scrisa olograf si va fi semnata de
reprezentantul autorizat corespunzator si angajeze ofertantul in contract. In cazul in care”’
aceasta este semnaté de o alta persoana, aceasta va prezenta o imputernicire in acest sens.- %




Ofertantul va inscrie pe plic urmatoarele informatii:

- Numele si adresa ofertantului;
- Numele si adresa autoritatii contractante;
- Titlul contractului;
- Termenul limita;
- Mentiunea de a nu se deschide plicul pana la data de ch04.2024, ora 14.00.

Daca plicul nu este marcat conform prevederilor de mai sus, autoritatea contractanta
nu isi asuma nicio responsabilitate pentru ratacirea ofertei.

Documentele de participare la procedura se primesc de autoritatea contractanta numai
daca sunt intacte, sigilate si se pastreaza de aceasta, pana la data si ora deschide K@E

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al contlnu{ (il rp?NR %a
perioada de valabilitate stabilitd de catre autoritatea contractanta si trebtjle qymem*ta
fiecare paginad, de catre ofertant sau de catre o persoana imputernicita legal de‘e{ A
insotita de un OPIS. X _Bo/l

Operatorul economic are obligatia de a depune oferta in forma stablllt in
documentatia de atribuire, la adresa si pana la data si ora limita pentru depunere, stabilite in
anuntul de publicitate/documentatia de atribuire a achizitiei si isi asuma riscurile transmiterii
ofertei, inclusiv forta majora.

Oferta care este depusa la o alta adresa decat cea stabilita de autoritatea contractanta
prin documentatia de atribuire/ anuntul de publicitate sau dupa expirarea datei limita pentru
depunerea ofertei, va fi respinsa, urmand a se returna nedeschisa.

Ofertantul are dreptul de a depune o singura oferta, cu obligatia ca aceasta sa nu se
abata de la cerintele prevazute in documentatia de atribuire.

cerintele prevazute in documentatia de atribuire.

Nota:

-In cazul in care exista incertitudini sau neclaritati in ceea ce priveste anumite
documente prezentate, Autoritatea contractantd iti rezerva dreptul de a solicita detali,
precizari sau confirmari suplimentare atat de la ofertantul in cauza, cat si de la autoritatile
competente care pot furniza informatii in acest sens.

-Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majora, cad in sarcina operatorului economic.
Ofertele depuse la 0 alta adresa decat cea stabilita in cadrul anuntului de publicitate sau dupa
expirarea datei pentru depunere vor fi respinse din cadrul procedurii.

-In cazul documentelor emise de institutii/organisme oficiale abilitate in acest sens
documentele respective trebuie sa fie semnate si parafate conform prevederilor legale.

Propunerea tehnica se elaboreaza in concordanta cu cerintele cuprinse in prezentul caiet
de sarcini in asa fel incat sa asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare evaluarii tehnice.

Propunerea financiara se elaboreaza in asa fel incat sa asigure furnizarea tuturor
informatiilor necesare evaluarii financiare.

Se depune impreuna cu oferta si urmatoarele documente:

1.Scrisoarea de inaintare (Formularul nr. 1);

2.Imputernicirea legald (semnata de catre reprezentantul legal, in original, in situatia in
care documentele nu sunt semnate de catre administrator/ reprezentant legal. Prin
imputernicire se va autoriza semnatarul ofertei sa angajeze ofertantul in procedura pentru
atribuirea contractului.




Oferta si modul de prezentare

Oferta va contine urmatoarele documente:
1. Documente de calificare;

2. Propunere tehnica;

3. Propunere financiara. —
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Documentele de calificare {{ . ( COM c_,} |
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a) Ofertantii participanti la procedura trebuie sa dovedeascd o forma dé‘E%\r”gg\itr/apéf}h
conformitate cu cerintele legale din tara in care este stabilit operatorul econo @r’m
art. 173 alin.(1) din Legea nr. 98/2016. in domeniul de activitate al acestora trebuie si se
regaseasca corespondentul CAEN aferent obiectului contractului, respectiv Cod CAEN 5621
Activitati de alimentatie (catering) pentru evenimente.

Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei:

- Ofertantul va prezenta certificat constatator emis de ONRC, nu mai vechi de 30 de zile;

- Ofertantul va prezenta autorizatiile/avizele sanitar-veterinar emise de autoritatile
competente; ‘

- Ofertantul va prezenta autorizatia DSVSA pentru mijlocul de transport al produselor
alimentare, sau echivalent, conform Ordinului MR 976/1998;

b) Neincadrarea ofertantilor, tertilor sustindtori si subcontractantilor in situatiile
prevazute la art. 164, 165, 167 si 59, 60 din Legea nr. 98/2016.

Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei: se vor prezenta
formularele:

- Formularul Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164 din Legea
nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare;

- Formularul Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 165 din Legea
nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare;

- Formularul Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 167 din Legea
nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare ;

- Formularul Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 59-60 din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare.

* Ofertantul declarat castigator va prezenta intr-un singur termen comunicat de
autoritatea contractantd, certificate constatatoare privind lipsa datoriilor restante, cu privire la
plata impozitelor, taxelor sau a contributiilor la bugetul general consolidat ( buget local,
buget de stat etc.) in termen de valabilitate la momentul prezentarii;

Propunerea tehnica

Se va prezenta Oferta tehnica conform Formular de ofertd tenica si de asemenea
Formularul Declaratie de acceptare a conditiilor contractuale.

in propunerea tehnicd, se va demonstra indeplinirea cerintelor minime prevazute in
caietul de sarcini.

Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii de
citre Comisia de evaluare a corerspondentei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si
calitative prevazute in caietul de sarcini. Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile
Caietului de sarcini vor fi considerate neconforme.

in situatia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespun
cerintelor Caietului de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma.




in situatia in care un ofertant nu depune propunerea tehnica, se considera cd nu are
oferta, drept urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.

Propunerea tehnica contine si Conditiile contractuale raportate la modelul de contract
propus de catre autoritatea contractanta.

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si_pentru a

asigura un raport nutritional adecvat, ofertantii trebuie sa prezinte o defa!cyﬁﬂ S ilor,
per portie, pe urmatoarele categorii: [« G om‘j&* \-.,I
a) Materie prima; i'l\-, BANEST! | = ||
b) Prepararea hranei; *%{U
¢) Distributie. e

In cadrul procesului de selectie vor fi considerate ci indeplinesc criteriul privind cel mai
bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per
beneficiar pentru achizitia de materie prima.

Ofertele cu o pondere mai mica de 40% a materiei prime sunt considerate neconforme.
In acest sens, operatorii economici trebuie sa prezinte, in cadrul ofertei tehnice, o defalcare
privind ponderea materiei prime in pretul total al unui pachet alimentar.

Propunerea financiard

Oferta se depune pentru unul din cele doua loturi sau pentru ambele loturi.

Oferta financiarad va fi exprimata in lei cu TVA inclus, reprezentdnd pretul tuturor
serviciilor ofertate (Formularul de propunere financiara si Anexa cu Centralizatorul de preturi).

Ofertantii trebuie sa introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele
categorii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport.

Oferta financiara va fi prezentata atat ca pret unitar — tarif unitar/scolar/zi, cét si ca pret
total.

In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul
unitar. Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada
de derulare a contractului.

Oferta are un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toata
perioada de valabilitate a ofertei.

XIII. Modul de evaluare a ofertelor prezentate

Criteriul de atribuire al contractului de achizitie publica stabilit de autoritatea
contractanta este “Cel mai bun raport calitate-pret”.

Factorii de evaluare folositi de Autoritatea Contractantd pentru alegerea ofertei cu cel
mai bun raport calitate-pret sunt urmatorii:

a. Pretul ofertei -P(n)

Descriere: Componenta financiara;

Pondere : 40%

Invers proportional, Puntaj maxim factor : 40 puncte;

Algoritmul de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat (40 puncte);

b) Pentru celelalte preturi ofertate puntajul PF1 (n) se calculeaza astfel:

PF1 (n) = [Pret min ofertat/ Pret n] x 40 puncte

PF1 (n) — pretul ofertei evaluare;

Pret min ofertat — pretul cel mai scazut din ofertele admisibile;




Pret n — pretul ofertei evaluate.

b.Timp de acoperire a punctelor de livrare T(n)
Descriere: Componenta tehnica;

Pondere: 20%; '/./‘Q;QMAI\J;’? 1

Invers proportional, Punctaj maxim factor: 20 puncte; £, C;‘m“

Timpul de acoperire a punctelor de livrare se exprima in minute. "i_ \IBANESTI 55)

Se accepta un timp de livrare de maxim 60 de minute. Oferta care prezi»‘-"f\%bn ti de
livrare de peste 60 de minute va fi considerata inadmisibila. il

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai surt termen de livrare (Tmin) ofertat se acorda punctajul maxim alocat (
20 puncte);

b) Pentru celelalte termene de livrare ofertate (PF2(n)) se calculeazi astfel:

PF2 (n) =[Tmin ofertat/Tn] x 20 puncte

PF2 (n) — punctajul acordat pentru factorul de evaluare timp de acoperire a punctelor de
livrare

Tmin ofertat — cel mai scurt timp de livrare dintre ofertele admisibile;

Tn — timpul de livrare al ofertei evaluate.

c. Ponderea pentru materie prima din pretul total/portie MP (n)

Descriere: Componenta tehnica;

Pondere: 20%;

Direct proportional, Punctaj maxim factor: 20 puncte;

Algoritm de calcul: Punctajul se acordé astfel:

a) Pentru un nivel al ponderii materiei prime sub 40% din pretul total/portie, oferta va fi
considerate necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi declarati neconforma
sl respinsa.

b) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda
punctajul maxim alocat acestui factor de evaluare, respectiv 20 puncte;

c) Pentru alt nivel de pondere a materiei prime din pretul total/portie, punctajul se
calculeaza astfel:

PF3 (n) = [MP n / MP maxim ] x 20 puncte

PF3 (n) — punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP n - nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie.

Pentru justificarea procentului la categoria materie prima, ofertantul va depune un calcul
detaliat.

d. Numarul de variante orientative de suport alimentar

Descriere: Componenta tehnica;

Pondere: 10%;

Direct proportional, Punctaj maxim factor: 10 puncte

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru mai putin de 5 variante de pachet alimentar prezentat, oferta va fi declarati
inadmisibila din punct de vedere tehnic;

b) Pentru 5 variante de pachet alimentar prezentat se acorda 5 puncte;



c) Pentru fiecare variants de pachet alimentar prezentats in plus fata de cele 5 variante,
se vor acorda 1 punct pana la numarul maxim de 10 puncte.

d) Pentru un numar de variante orientative de pachet alimentar maij mare de 10, oferta
nu va fi punctata suplimentar.

Se vor evidentia pentru fiecare variants de pachet alimentar gramajele propuse de
ofertant care trebuie si respecte prevederile OUG 77/2023, Ordinul nr 1563/2008 pentru
aprobarea liste/ alimentelor nerecomandate prescolarilor si efevilor s/ respectiv Legea
123/2008 pentru o alimenta /e sandtoasa.

e. Materiale de ambalare reciclate

Descriere: Componenta tehnic;

Pondere: 10%;

Direct proportional, Punctaj maxim factor: 10 puncte

Produsele de catering sunt livrate in ambalaje secundare si/sau de transport din
materiale reciclate in proportie de minimum 20%. Sunt preferate ambalajele-tjp "single unit
package"” - "pentru o singurs portie".

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

Se acorda punctajul maxim de 10 puncte, ofertei/ofertelor care prezints cea mai mare
proportie de material reciclat Pentru restul ofertelor punctajul se acords potrivit formule; -
P.ecoln) = (% n-20% /%_max-20%) x 10, unde: P. eco(n): punctajul obtinut de citre Oferta
aamisibilg aflatd sub evaluare: % n = proportia de material reciclat din ambalajul a bunului
din oferta admisibilg afiats sub evaluare. %_max = cea mai mare proportie de material reciclat
din ambalajul bunurilor din ofertele admisibile.

Nota:

Ofertantul castigator va fi cel care va obtine punctajul cel mai mare, in urma aplicarii
criteriului de atribuire “ cel mai bun raport calitate-pret” . Punctajul pentru fiecare oferts se va

calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor de evaluare, exprimat cu
maxim doud zecimale.

Intocmit,
ompartiment achizitii publice
Andrus Robert Ciprian
Aboghioaie Petru




